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Die Themen...
haben echten Lebensweltbezug.
haben starke Alltagsrelevanz .

sind fur die Lebensfiihrung
bedeutsam.
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» Der Unterricht...
» findet in Fachraumen statt.
» findet auch projektartig statt.

» bereitet auf Ausbildung und berufliche
Gymnasien vor:

Fachrichtung

Ernéhrungswissenschaften/
Sozial- und Gesundheitswissenscha
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Unsere Leitgedanken sind...

Verantwortung fur sich, fir andere, fir die
Gesellschaft sowie die Umwelt zu Ubernehmen.

eine bewusste Lebensgestaltung in einem
komplexer werdenden Alltag zu entwickeln.

fdcheriibergreifend zu arbeiten, zu denken und
zu handeln.
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Themenfelder




NMmmh lecker ! Bereich Hauswirtschc
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Das ist uns wichtig:

Nahrungszubereit

nachhaltig
e Gesunde Mahlzei
o Zeitersparnis
e Genuss
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DIY - macht gliicklich ! Bereich Textile

e Vielfaltigkeit der textilen Techniken
e Up Cycling eines Kleidungsstiicks
* Faserlehre und Trageeigenschaften
von Kleidungsstiicken
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Activ Citizenship — Lernen durch Enga

] )
‘ o

’-
X

5
f

e sozial

« Okologisch

o kulturell

« gesellschaftspolitisch






Wie kann AES Unterricht aussehen

fachlich prasentierend 2



\
Leistungsbewertung Fach AES

Benotung in den Bereichen

Theorie, Praxis, Projekt, HA + Ordner

mind. 2 Klassenarbeiten +2 Praxisarbeiten pro Schuljahr
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Warum AES?

Ich habe schon immer gerne

fiir Familienfeiern gekocht.

Zum Thema ,, Tipps fiir den
Kleiderschrank* kann ich

noch was dazu lernen!

Kochen und s |
Néhen Spal3 X
macht. i
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Hier bekomme
ich gute Tipps
fiir die
Organisation
meines Alltags!
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Wafum AES? ... ich kaufe jetzt viel

...auf unserer bewusster Kleidung
Kletterfreizeit ein und werfe nicht

... weil ich AES haben alle mehr so viele
gut finde und mir mitgeholfen, das Lebensmittel weg.
Technik und Kochen macht mir
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... wer iliberzeugt in der
Spitzengastronomie?!?

Sprachen nicht
besonders liegen.

besonders Spald
gemacht.
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Der aid-Qualitatsfacher fir Lebensmittel

pkonomischer

Wert

Produktion und Fairness
Verarbeitung
Handel und Wertschdtzung S
Ausse:en asron) oo Produktion
un. egionale
Gerdusche Verb f:':’::e" / Pro%ukﬁon Umweltbelastung
Geschmack und Geruch Bio-Siegel
Verpackungsmiill
Mundgefiihl und s
Konsistenz d . "ﬁ;%iﬁ?f,f’,,’;e
" | €ln TImage
Haltbarkeit p {\,\(‘ 9 vy, e S 0 und Lifestyle
i \S U Geschichte
Lagerung \soﬁ und Kultur
Zubereitung Essatmosphire
Lebensmittel- 4
Kennzeichnung 3 Verpackungsdesign
Nahrwertangaben
Zutaten Werbung

Zucker

Allergien und

Health Claims :

Erinnerungen
und Gefiihle
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Das AES-Team:

Frau Krahl, Frau Herzog,

Frau Miiller-Zilm, Frau Ploski




